
 北アルプス⼭麓ブランド〜100 品達成記念〜 

堂々と 
 
           北アルプス⼭麓農畜産物ブランド運営委員会  

委員⻑ 宮澤 敏文 
 

清冽な水と清澄な空気、そして、厳しい自然
の中で、住む人達の本気から生まれた匠と農畜産物を「世界
の人が、味わい、体験し、笑顔で新たな物語をつくってほし
い」と、ゼロからはじまった『北アルプス⼭麓ブランド』が
12 年をかけて、厳しい認定基準をクリアした 100 品を
2018 年に選定しました。 

この記念と新たな事業展開として、「認定された本物を使っ
た料理を気楽に御賞味いただき、新たな北アルプス⼭麓の魅
⼒に」と、関係市町村を主役とした【物語に満ちた北アルプ
ス⼭麓育ちＢ級グルメ品】が公募の結果、別記のとおり決定
しました。それぞれが「私を⾒つめて」、「新たな物語を作っ
て」と呼びかけています。 

北アルプスの壮麗な峰々と人が温かい⾥⼭を思い浮かべな
がら、御賞味いただき、地元から世界へと育てていただけれ
ば幸甚です。 

      級グルメ  

 

平成 30 年度 地域発元気づくり支援金活用事業 

こうして決めました︕Ｂ級グルメ開発経緯 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                            
   
 

 

 

 

 

 

 

 

信州・北アルプス⼭麓の５市町村（大町市、池田町、松川村、白馬村、小谷村）と北アルプス⼭麓農畜産
物ブランド運営委員会では、地元や来訪者の皆様に愛され、食育や観光ツールとして活用が期待できるご当
地グルメを開発するため、特産品の中でも特に優れた逸品『  北アルプス⼭麓ブランド認定品』を効果的
に使った「北アルプス⼭麓ブランドＢ級グルメ」メニューを市町村毎に公募、決定しました︕ 

メニュー 
の公募 

審 査 
・ 

決 定 

各市町村が誇る『北アルプス⼭麓ブランド』を１品以
上使用すること等を条件に、市町村毎に一般公募によ
り候補を募りました。 

市町村毎に、⾸⻑、調理関係者（調理師、管理
栄養士等）、学生（中高生）、⼭麓ブランド運営委
員等で構成する審査会を開催し、「物語性」、「将来
性」等を主眼にグランプリ作品を決定しました。 

グランプリ受賞 
YAMANBA ガールズさん 

凍りもち  

大町の食を彩る天然フリーズドライ「凍りもち」を使用し
た、姿も楽しい串団⼦。食材の凍りもちは、時間が経っ
ても餅の柔らかな食感が保たれる自慢の一品です。 

北アルプスの贈りもの、大町の豊かな風⼟を活かした
伝統郷⼟食を、街なかを散策しながら 
「食べ歩き」や「お小昼（おこひる）」 
でお楽しみください。 

大町市⻑ 牛越 徹 

大町市 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

グランプリ受賞 
白澤 朋⼦さん 

ホームページは 
こちらから☞ 

まつかわ 
福寿⿊⾖ 

はくばの豚・白馬のみそ玉仕込み味噌・白馬⻘こしょう 

上︓夏の冷やしめん 
左︓冬の温かめん 

グランプリ受賞 
岡倉 由美さん 

グランプリ受賞 
細川 ⾠也さん 

グランプリ受賞 
細田 いつさん 

信州小谷そば 

『小谷（おたり）の食』は、⼟の恵みでできています。
その代表格である、風味豊かで良質な「小谷そば」を使
った、「あんかけ揚げそば」が誕生しました。 

あんには、⾥⼭の⼭菜やキノコ、農家で栽培された夏
野菜や雪中野菜など、四季折々の産物を使い、季節
ごとに変化が楽しめます。 

「そばの⼭村づくり」を推進する当村の 
新たな食文化となるよう頑張ります。 

小谷村⻑  松本 久志 

生産者のこだわりから誕生した「はくばの豚」「白馬
のみそ玉仕込み味噌」「白馬⻘こしょう」を使用し、季
節の食材を麺つゆとトッピングに取り入れた『白馬つけ
みそラーメン』ができました。 

麺つゆに味噌を溶かしながら食すつけ麺は、四季の
味わいをご堪能いただけます。 

修学旅⾏や合宿等で訪れる学生さん 
には、「合宿ラーメン」として愛されるグル 
メとなるよう大事に育ててまいります。 

白馬村⻑  下川 正剛 

【健康⻑寿の村】松川村を象徴するような健康食
材、『まつかわ福寿⿊⾖』をたっぷりと使った⿊⾖コロッ
ケです。揚げたてをそのままお召し上がりください。 

また、コロッケバーガーやコロッケ定食など、アレンジし
やすいメニューとなっておりますので、オリジナル 
のコロッケを作り、楽しんでいただきたいと 
思います。 
 

松川村⻑  平林 明人 
 

「花とハーブの⾥」、童謡「てるてる坊主」のふるさと
池田町では、特産の赤ワインと味噌、にんにくを合わ
せ、そこに地元の豚肉と特産「内鎌(ないがま)かんぴょ
う」を漬け込んで焼き、おひさまをイメージしたトマトと目
玉焼き、特産のハーブを乗せたら、⾒た目 
も味も「天晴(あっぱれ)」な豚丼に仕上が 
りました。どうぞご賞味ください。 

池田町⻑  甕 聖章 

北アルプス⼭麓農畜産物ブランド運営委員会【事務局】⻑野県北アルプス地域振興局 農政課 
            〒398-8602 大町市大町 1058-2 電話 0261-23-6511 ＦＡＸ 0261-23-6512 
 
 

〈各グルメのお問合せ先〉 大町市農林⽔産課（0261）22-0420（代表）池田町産業振興課（0261）62-3127    
松川村経済課（0261）62-3109 白馬村農政課（0261）85-0766 小谷村観光振興課（0261）82-2588   

小谷村 

白馬村 

松川村 

池田町 

銀の鈴味噌 
内鎌かんぴょう 


